HAUT-MEDOC

Chateau Bertrand Braneyre - 2008

GRAND VIN DE BORDEAUX CONDITIONS CLIMATIQUES

Année éprouvante pour le vigneron. Aprés une fin d’hiver
douce et séche, le démarrage de la vigne est retardé par le
temps froid qui s’est installé de mi-mars a fin avril.

Le mois de mai pluvieux connait quelques épisodes de gréle
qui stressent certaines parcelles de vignes.

La floraison se déroule en juin pendant une période fraiche et
pluvieuse, ce qui entraine des phénomeénes de coulure.

Fin juin et jusqu’au 10 aolt une longue période de beau
temps sec permet de développer le potentiel de tanins et de
matiére colorante.
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Une nouvelle période délicate de mi-aolt jusqu’au 16
septembre, froide et humide, est heureusement suivie a la
mi-septembre d’un beau temps sec grace a I'apparition d’un
vent de nord-est.

Les nuits restant fraiches permettent d’obtenir une
maturation douce et équilibrée favorable aux expressions
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H MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

SARL Fam. L. COOREMAN propriétaire & 33250 CISSAC - MEDOC
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PRODUCE OF FRANCE - CONTAINS SULFITES

DEBUT DES VENDANGES LE 8 OCTOBRE

Apres vinification, le résultat est étonnant avec des vins a la fois concentrés en tanins et en couleur, mais aussi
extrémement veloutés en bouche.

NOTE DE DEGUSTATION
- Couleur grenat
- Nez de caramel et de cacao trés onctueux

- Bouche savoureuse, golteuse, moelleuse ou I'on retrouve des notes d’oranges et de fruits confits. Structure tannique
harmonieuse.

- Fin de bouche longue et onctueuse



